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T— RESTAURANT

DAVOR ODER ZWISCHENDURCH

Kurz gebratene Jakobsmuscheln * %3 24 €
Trauben, Pastinaken, Hummer-Verjus-Nage
Tatar vom Rind ® ¢ 24 €
Gewiirzmarinade, eingelegte Gurke, frittierte Kapern
und Knoblauch, Eigelb, Kdsecreme BEILAGEN ALLEIN ODER
Beflammter Thunfisch ©'* 20€ GEMEINSAM GENIESSEN
Senf-Eiscreme, Griine SoBe, Avocado, Pecorino
Schlesische Kartoffelkldfe 8 €
»Pier 14« Fischsuppe &4 "' 21€ Zwiebel, BratensoBe, braune Butter *°
kréftiger Fisq.hfond, Knurrhahnfilet, Krabbenfleisch,
Safran, Gemise Kartoffelstampf mit Zwiebelmarmelade © 8€
Mozzarella Burrata™®" 12€ . . . .
in Tomaten-Paprika-Salsa, Knoblauchl, Basilikum, Pier 14 Imperial Caviar Selection 10 g * 20€
geraucherte Cashewkerne
Triiffel & Parmesan Fritten 12€
Signature Hummus mit Triiffel * " 10€
und Champignons Fritten mit Wiirzstoff 8€
Kleiner Beilagensalat” ©" 8€
/A -
—_ - Hausgemachte Piroggen 12€
mit Kartoffelfiillung, Triiffeljus, Schnittlauchol * "¢
DANACH Dioge Alovinem QWME voritthon seh micht nu alo Bloarivetie
ﬁ»@m, sondorn aly liskevoll ?%/Wﬁd/?ZZ (4@7@2@” 2um
Erdbeer-Kaviar-Tiramisu ™ & ¢ (fiir 2 Personen) 30€ Toslom — wiz besesner grnfin T Sonit Framilic sond Froandlon.

Mascarponecreme, hausgemachtes Erdbeersorbet,
Erdbeerkaviar

Frisch gebackene Windbeutel * ©¢ 14€
Passionsfruchtfiillung, hausgemachte Schokoladensorbet

Birnen Crumble *¢¢ 14€
Baileys-SoBe, Kalamansi-Gel, Salzbrezeleis

Servicehinweis
Zu Vorspeisen und Kasegerichten reichen wir unser selbstgebackenes Brot, fiir jede Nachbestellung berechnen wir 1,50 €.
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IM HAUPTGANG

Frivcter
Salat »Strandcasino’« * & 20€
karamellisierter Ziegenkdse, Superfood-Salat,
Pinienkerne, Balsamico-Dressing, mariniertes Wurzelgemiise

- mit gebratenen Riesengarnelen +12 €
- mit gebratenen Maishdhnchenstreifen +10 €
- mit gebratenen Dry-Aged-Rinderfiletstreifen +12 €
Auberginen-Tatar (vegan)” "2 22€

frittierter Reis, Sriracha-Mayonnaise, Bergamotte, Pastinaken

Foss
Konfierte Entenkeule 26 €
Oma Erikas Rotkohl, Cassis-Enten-Jus

Gebratenes Dry-Aged-Rinderfilet ca. 200g *© 45 €
bedeckt mit Knochenmark-Petersilien-Bordelaise,
Triiffel-Jus, gebratene Edelpilze

Geschmorte Rinderschulter' 25€
Madeira-Jus, Sellerie, Petersilie

Pier 14 Kase-Burger " ©° 18 €
Rindfleischburger (150g), Scamorza-Kase, Briocheburger-

brétchen und SoBe, Salat, Spreewalder Gurke, Tomate,
Schmorzwiebeln

Fircth
Pier 14 Backfisch * ¢ % ¢ 24 €
Seeteufel im Bierteig gebacken, Remoulade, Coleslaw Salat

Gebratenes, mariniertes Wildlachsfilet " 24 €
Zitronenjoghurt, Babybrokkoli, Macadamia-Tahin

/éﬂ(/ﬂ?{

Handgemachte Pasta vom Gut Netzeband mit Triiffel ¢ 25¢€
Parmesan, Pinienkerne, Rauke, schwarzer Pfeffer

- mit Ziegenkase +1€
- mit gebratenen Riesengarnelen +12 €
- mit gebratenen Maishahnchenstreifen +10 €

- mit gebratenen Dry-Aged-Rinderfiletstreifen +12 €



