THE

O’ROOM

FINE DINING

HERZLICH WILLKOMMEN ZU EINER KULINARISCHEN REISE
ENTLANG DER OSTSEE

Wo die Luft nach Kiiste riecht und das Licht sich weich auf Wellen und Wélder legt, beginnt das
Menii, das Sie heute erwartet. Inspiriert von der stillen Kraft des Nordens, der Urspriinglichkeit der
Ostsee und dem Detailreichtum handwerklicher Kiiche, entfiihrt Sie jeder Gang in eine Welt
zwischen Vertrautem und Unerwartetem.

Fische und Meeresfriichte stammen aus verantwortungsvoller Fischerei — mit Bedacht gewahlt,
nicht zufdllig gefangen. Unsere Krauter werden auf der Insel Usedom von Hand gepfliickt, die
Keramik eigens fiir dieses Menii gefertigt — ein Dialog aus Material, Idee und Emotion.

Diese Kiiche ist nicht laut. Sie fliistert.
Sie erzdhlt von Klarheit, von Tiefe, von der Schonheit des Einfachen.
Und von einem Team, das mit Hingabe und Neugier gemeinsam an jedem Teller gearbeitet hat.

Willkommen im The 0’'Room. Willkommen bei uns.
Chef de Cuisine André Kahler & Team

S




MENU

APERO
Eismeergarnelen - Koriander - Mayonnaise - Krautsalat
Fischbrotchen - Hamachi - Zitrone
Shisoblatt - Kaisergranat - Passionsfrucht

AMUSE BOUCHE
Pier 14 Imperial Selection Caviar - Kartoffelcrunch - Mais - Kartoffel - Schnittlauch

1. GANG
FISCHSULZE KAHLER 1991
Rauchaal - Forelle - Meerrettich - Barlauch - Miesmuschel - Zitrone

2. GANG
LANGUSTINE

SiiBkartoffel - Bergamotte - Safran - Chili

3. GANG
RADICCHIO
Radicchio eingelegt und reduziert - Burrata di Bufala - Shisosorbet - Jalapefio

4. GANG
SEEZUNGE
Kapern - Joghurt - Plankton - Tomate - Schwarzer Knoblauch

5. GANG
HECHTKLOSSCHEN UND KAVIAR
Verjus - gerdsteter Lauch - Stockfisch ButtersoBe - Shiro-Kombu - Lauchbutter

PRE-DESSERT
GERAUCHERTER TANNENZAPFEN

Butterkeks - Lavendel-Salzkaramell-Fudge - Sanddorn

6. GANG
ERDBEERE UND CHAMPAGNER
Estragon - weiBer Balsamico - Pinienkerne

- SUSSER ABSCHLUSS -

6-Gang-Menii 199 € pro Person
Premium-Weinreise inkl. Champagner und Wasser 139 €/
Klassik-Weinreise 89 € / alkoholfreie Getrankereise 79 €



